
Sie möchten Ihre Feier zu Hause oder in 
Ihrem Betrieb ausrichten? 

Bei der Auswahl und Zusammenstellung Ihres
 individuellen Menüs, auch für Ihre Weihnachts-

feier, sind wir Ihnen jederzeit gern behilflich.

Wir freuen uns auf Ihre Anfrage und beraten 
Sie ganzjährig zu unseren individuellen 

Außer-Haus- & Catering-Angeboten.

AUSSER HAUS & CATERING

I	 Zanderfilet an der Haut gebraten
	 auf Peperonatagemüse 
	 mit Bratkartoffeln� € 23,90

II	 Zwei gefüllte Rinderrouladen 
	 in Bratensauce, Prinzessbohnen 
	 und Salzkartoffeln � € 20,90

SEPTEMBER
Feiern Sie Ihre private oder betriebliche Weihnachts-

feier bei uns. Wählen Sie vom saisonalen Gericht 
(z.B. Grünkohl für € 20,80 pro Person) 

bis hin zum Menü, wir halten eine Auswahl für 
Sie bereit, z.B. unser 3-Gang-Weihnachtmenü 

für € 40,60 pro Person:

Kraftbrühe mit Célestine
* * *

Halbe Bauernente mit Thymiansauce, Rotkohl, 
Kartoffelknödel oder Salzkartoffeln dazu Apfelmus

* * *
Vanilleeis mit heißen Rumkirschen

WEIHNACHTSFEIERN

 Vitello Tonato mit Thunfischsauce

* * *

Mango-Curry-Suppe mit Garnelen

* * *

Johannisbeer-Sorbet / Sekt

* * *

Roastbeef warm, confierte Tomaten, 
Prinzessbohnen, dazu Sauce béarnaise, 

Kroketten

* * *

Crème brûlée „Sylvester 2025“

pro Person € 89,00 inkl. Begrüßungsdrink

SILVESTERMENÜ

I	� Lachsfilet an der Haut gebraten
	 auf Blattspinat mit Petersilienkartoffeln� € 23,90
	
II	 „Oktober Teller“ 
	 Grillhaxe, Leberkäse, Weißwurst
	 auf Sauerkraut mit Bratkartoffeln� € 20,90

OKTOBER

I	 Forelle in Mandelbutter gebraten
	 mit Salzkartoffeln, Sahnemeerrettich 
	 dazu Gurkensalat� € 23,90

II	 Grünkohl 
	� mit Kasseler, Kochwurst und Rauchspeck
	 dazu Salz- oder Bratkartoffeln  � € 20,80

NOVEMBER

I	 Gänsekeule
	 mit Thymiansauce, Rotkohl 
	 und Kartoffelknödel� € 26,30
	
II	 Halbe Bauernente 
	 mit Thymiansauce, Rotkohl 
	 und Kartoffelknödel� € 26,30

DEZEMBER

Stand August 2025 Stand August 2025 Stand August 2025

Ganze Ente für 2 Personen
Ganze Bauernente mit Thymiansauce, 
Rotkohl dazu Salzkartoffeln, Kartoffelknödel
und Apfelmus � € 54,50

Für 4 Personen (Ab 11. November 2025)
Eine Gans, mit Äpfeln und Rosinen gefüllt, 
inklusive Beilagen� € 164,00

SPEZIALITÄTEN 
Spezialitäten auf Vorbestellung (48 Std.), 

die am Tisch tranchiert werden:

Buchen Sie jetzt unter Telefon: 040/83 93 63-0 
oder per E-Mail: gast@hotel-kloevensteen.de

Beginn des Silvesterabends: ab 19.00 Uhr
Den Abend gemütlich ausklingen lassen? Reservieren Sie bei uns!
• Einzelzimmer  ab 104,00 €  • Doppelzimmer  ab 129,00 €

inklusive Frühstück am Neujahrstag


